
Se existe uma sensação que queremos causar toda vez que 

você visita nossa casa, essa sensação é a dúvida. 

Sim, isso mesmo! Queremos que você �que na dúvida 

de qual é o nosso melhor prato, nossa melhor bebida ou 

nosso melhor ambiente. 

Queremos você em dúvida se aprecia os detalhes da nossa 

marcante arquitetura ou os segredos da nossa Chef.

Acreditamos que a dúvida, neste caso, é extremamente 

saborosa. E é ela que vai trazer você sempre de volta.

Bem-vindo ao Assunta! 

E que você tenha muitas boas dúvidas hoje!

UM BRINDE À DÚVIDA!





ENTRADAS
COUVERT ASSUNTA
Queijo brie, Grana Padano, provolone, salaminho, azeitona
Azapa, tomate seco, geleia malbec e manteiga de ervas.
Acompanha cesto de pães artesanais.       R$ 59,80

BRUSCHETTA CAPRESE 
nA Ciabatta com pesto de manjericão, tomate fresco e mozzarella de búfala.  R$ 34,80

BRUSCHETTA DE TOMATE SECO 
nA Ciabatta com pesto de manjericão, mozzarella de búfala e brotos de rúcula.  R$ 38,90

BRUSCHETTA BRIE 
derretido na ciabatta com nozes, alecrim e mel.      R$ 36,00

TARTARE DE SALMÃO 
Acompanha torradas, brotos de rúcula e sour cream.     R$ 39,00

BURRATA ARTESANAL DE BÚFALA COM MASCARPONE 
ao pesto de manjericão, sweet grape e presunto de Parma.    R$ 67,00

PANELINHA DE COGUMELOS 
com creme de queijo ao perfume de tomilho. Acompanha cesto de pães.   R$ 65,00

FRITADA DE CAMARÃO À PROVENÇAL
Acompanha baguete.         R$ 69,00

CARPACCIO 
ao molho de mostarda Dijon, alcaparras, Grana Padano e broto de rúcula.   R$ 32,00

PASTEL DE CATUPIRY OU CAMARÃO 
com recheio do original Catupiry ou camarão.      R$ 27,90

BOLINHO DE BACALHAU 
elaborado com baroa - 10 unidades. ACOMPANHA SOUR CREAM.   R$ 39,00

TÁBUA DE LINGUIÇAS
300g de linguiça de cordeiro,  duroc e costela angus, assadas na brasa, 
com molhos de mostarda, hortelâ e chimichurri. Acompanha uma baguete R$ 37,00



FILÉ APERITIVO ASSUNTA
com mostarda à l’ancienne, molho roti, grana padano e alho crocante.  R$ 39,00

FILÉ APERITIVO GORGONZOLA
na fonduta de gorgonzola e toque de molho Roti.     R$ 43,00

BATATAS BRAVAS 
rústicas com páprica picante, molho alioli ao perfume de alecrim.   R$ 28,00

CESTO DO PADEIRO
Pães artesanais, caponata de berinjela e manteiga de ervas.    R$ 24,80

DADINHO DE TAPIOCA 
com queijo coalho e melado de cana.       R$ 29,00

• ANTEPASTOS   R$ 7,00
• BAGUETE    R$ 7,00
• CESTO DE PÃES   R$ 18,90  

CAESAR SALAD 
com folhas de alface americana em molho caesar, crispy de parma, 
croutons rústicos, Grana Padano e filé de frango grelhado na brasa.   R$ 24,00

CAPRESE 
com alface americana, tomate italiano maduro, mozzarella de búfala, 
e pesto de manjericão.         R$ 27,00

SALADA HELENA 
com palmito salteado na manteiga noisette, sweet grape, 

cereja de leite, pesto de manjericão e broto de rúcula.     R$ 29,00

SALADAS

ENTRADAS



MASSAS ARTESANAIS
GNOCCHI
artesanal ao molho pomodorini com gotas de leite.    R$ 42,00

GNOCCHI A LA CREMA
trufado com crisp de parma   .    R$ 46,00

PAPPARDELLE 
com Ragu de cordeiro e gremolata.       R$ 42,80

PENNE NA FONDUTA 
de queijos italianos, acompanhado de migas de pão, 
crisp de parma e lascas de grana padano.      R$ 42,80 

TAGLIATELLE
a la crema de alho poró com lascas de pecorino romano.    R$ 42,80

FETTUCCINE AO POMODORO
com camarões, vinho branco, sweet grape 
e zestes de limão siciliano.        R$ 64,90

RISOTO TRIFOLATI
shiitake, paris e funghi ao azeite trufado.     R$ 58,70

RISOTO DE CAMARÃO 
com açafrão La Pastina.        R$ 75,80

RISOTO TRE FORMAGGI
com picadinho de filé ao molho roti.      R$ 52,00

ARROZ DE POLVO
Com brócolis, sweet grape, páprica picante e alho crocante.    R$ 49,00

ARROZ DE BACALHAU
Com ervilha torta,  sweet grape, cebola roxa, azeitona portuguesa e ovo mollet. R$ 49,00

ARROZ À PROVENÇAL
Com camarões salteados, sweet grape, vinho branco e ervas de provance. R$ 55,00

RISOTOS e ARROZES

MASSAS ARTESANAIS



FILÉ DE FRANGO CROCANTE
recheado com catupiry. Acompanha arroz de brócolis cremoso.   R$ 46,00

POLVO ESPANHOL
Tentáculos de polvo dourados no azeite de páprica, 

brócolis e timbale de batatas ao alioli.      R$ 59,00

BACALHAU COM NATAS 
batatas e creme de leite fresco gratinado com Grana Padano. (Serve duas pessoas)  R$ 97,00

BACALHAU À ESPANHOLA
Postas cozidas ao molho de tomate com páprica, 
batatas, ovo, cebola e pimentões. (Serve duas pessoas)    R$ 108,00

LINGUADO À BELLE MEUNIÉRE
com camarões dourados na manteiga, batatas, 
alcaparras e brotos orgânicos. Acompanha arroz branco.   R$ 63,00

TRUTA 
em crosta de castanha. Acompanha Fettuccine de Pupunha 
na manteiga noisette e suco de limão.       R$ 59,00

SALMÃO
em crosta de gergelim. Acompanha risoto de zucchini.    R$ 58,00

PESCE GIORNO
Peixe do dia com miga de castanha do pará, purê de banana e legumes tostados R$ 68,90

AVES

PESCADOS 

AVES



OSSOBUCO AO MOLHO FERRUGEM (500g) 

com polenta cremosa, migas de pão e gremolata.    R$ 59,00

PAILLARD DE MIGNON (250g)

acompanhado de Gnocchi a la crema de trufas.     R$ 65,00

ESCALOPES DE MIGNON (250g) 

recheados com Provola ao molho caçador. 
Acompanha Tagliatelle na fonduta de noisete.      R$ 74,00

MEDALHAS DE MIGNON (250g)

acompanhadas de arroz à piemontese e batatas-canoa 
ao perfume de pimenta preta e flor de sal.     R$ 69,00

TOURNEDOR À SUA PREFERÊNCIA (250g)

Escolha entre as opções de molhos: Roti, Mostarda Dijon, Poivre, 
Vinho tinto ou Gorgonzola. Acompanha Risoto à Parmeggiana.  R$ 69,00

CHATEAUBRIAND DE MIGNON (200g)

com tagliatelle a lá crema, molho roti e migas de pão.    R$ 49,00

PALETA DE CORDEIRO (220g) 

desossada e assada por 48h, servida com purê de baroa, 
cebolas-pérola caramelizadas e chutney de abacaxi.     R$ 72,00

CARNES COM OSSO

CARNES SEM OSSO



CARNES NA BRASA*

BABY BEEF  (250g)                                 R$ 42,00

BOMBOM DA ALCATRA (250g)             R$ 49,00

BIFE DE ANCHO (300g)                           R$ 59,00

BIFE DE CHORIZO (300g)             R$ 59,00
 
TIRA DE PICANHA (300g)            R$ 75,00

RIBEYE - Black Angus (300g)            R$ 86,00

TIRA DE CHORIZO (500g) (serve duas pessoas)     R$ 97,00

FRALDINHA  (300g)  (serve uma pessoa)         R$ 59,00

        (600g)  (serve duas pessoas)       R$ 107,00

RAQUETE DE PALETA  (300g)  (serve uma pessoa)     R$ 45,00

                 (600g)  (serve duas pessoas)     R$ 79,00

COWBOY  (300g)  (serve uma pessoa)         R$ 59,00

  (600g)  (serve duas pessoas)       R$ 112,00

PRIME RIB (600g)          R$ 112,00

T BONE (600g)             R$ 92,00
   
CARRÉ DE CORDEIRO (280g)           R$ 96,00

CHULETA DE PORCO (500g)          R$ 39,00

FILÉ DE FRANGO (250g)           R$ 32,00

Todas acompanhadas com chimichurri
com guarnições exclusivas à sua escolha

Escolha, em seguida, as deliciosas guarnições 
de sua preferência, servidas exclusivamente para 
acompanhar nossas carnes na brasa.



SALADA CLÁSSICA 
ALFACE AMERICANA, TOMATES, PALMITO E PICLES DE CEBOLA ROXA.  R$ 11,00

LEGUMES TOSTADOS 
BATATA, TOMATE, BROCOLIS, CEBOLA BRULÉE, ERVILHA TORTA, 

MINI PIMENTÃO, MINI BERINGELA E ABOBRINHA.      R$ 14,00

BATATAS AO MURRO 

SELADAS NA MANTEIGA, AO PERFUME DE ALECRIM E ALHO.    R$ 10,00

BATATAS RÚSTICAS
QUEBRADAS E CROCANTES.       R$ 10,00

BATATAS GRAND’ MÈRE    
SELADAS NA MANTEIGA, CORTADAS AO MEIO, AO PERFUME DE ALECRIM E ALHO. R$ 10,00

BATATAS CAMPONESA    

SALTEADAS COM BACON E CEBOLADA.      R$ 12,00

ARROZ BRANCO     

OPÇÃO DE ALHO CROCANTE.       R$ 8,00

ARROZ PIEMONTESE     

BACON, CHAMPIGNON, CREME FRESCO E GRANA PADANO.    R$ 17,80

ARROZ CREMOSO DE ALHO PORÓ    R$ 15,80

GNOCHI ARTESANAL A LA CREMA     R$ 18,90

FAROFA CROCANTE DE PANKO 
COM OVOS.            R$ 10,00

FARORA CROCANTE DE PANKO 
COM BACON E CEBOLA.         R$ 10,00

MOLHO À CAMPANHA        R$ 4,50

*Guarnições
guarnições exclusivas para 

acompanhar nossas carnes na brasa



BATATAS FRITAS        R$ 16,00

PENNE
com molho de tomate e parmesão.      R$ 18,00

FILÉ DE FRANGO
com tagliatelle cremoso.       R$ 22,00

FILÉ COM FRITAS (150G)
acompanhado de arroz e feijão.       R$ 29,00

PETIT GÂTEAU DE CHOCOLATE
com gelato de creme ou pistache artesanal.     R$ 22,00

PETIT GÂTEAU DE DOCE DE LEITE
com goiabada. Acompanha gelato artesanal de queijo.    R$ 22,00

DOCE DE LEITE MORNO
aquecido a 35°C, servido com gelato artesanal de queijo 

e raspas de Grana Padano.       R$ 20,90

TRIFLE DE BANANA
com doce de leite viçosa, farofa de especiarias e gelato artesanal de creme  R$ 21,90

DADINHO DE TAPIOCA
com canela e doce de leite morno.      R$ 20,90

CREME DE PAPAYA
com licor de cassis francês e praliné de frutas secas.    R$ 22,00

BROWNIE SUNDAY
brownie meio amargo com cobertura de nutella e sorvete de pistache premium R$ 22,00

MINI TORTA (Mousse de Chocolate) (100g)    R$ 16,00

BOLA DE GELATO ARTESANAL
Sabores: canela, creme, pistache, ferrero e queijo. 01 bola.   R$ 9,90

FRUTA DA ESTAÇÃO
com mel, farofa de especiarias e chantilly.     R$ 15,00

PRATOS INFANTIS

SOBREMESAS



MARGHERITA
tomate fatiado e manjericão fresco.      R$ 57,90

PALMITO
Palmito em lâminas, com tapenade de azeitona preta e pesto de manjericão.  R$ 69,50

CALABRESA
Calabresa fatiada, cebola roxa, azeitona preta e orégano.    R$ 67,90

FRANGO COM CATUPIRY
Peito de frango temperado, desfiado, com catupiry.     R$ 67,90

QUATRO QUEIJOS
Combinação de mozzarella, gorgonzola, provolone e parmesão.  R$ 69,90

RÚCULA
Folhas frescas de rúcula e tomate seco da casa.     R$ 68,50

PORTUGUESA
Tradicional combinação de presunto, ovo cozido, calabresa, 
pimentões vermelho e amarelo, azeitona preta, cebola roxa e orégano.  R$ 69,00

TOSCANA
Calabresa moída, catupiry, cebola roxa, azeitona preta e orégano.  R$ 62,80

PIZZAS
TODAS ELABORADAS COM 

FARINHA 00 ITALIANA LE 5 STAGIONI, MOLHO 
POMODORO ARTESANAL DA CASA, À BASE DE 

TOMATE PELATI, MOZZARELLA ESPECIAL E GRANA PADANO.

CLÁSSICAS

PIZZAS
TODAS ELABORADAS COM 

FARINHA 00 ITALIANA LE 5 STAGIONI, MOLHO 



ALHO PORÓ
lâminas de alho poró, mozzarela de búfula recheada com mascarpone e sweet grape. R$ 73,90

ATUM
Atum, sweet grape, cebola roxa, azeitona preta e pesto de ervas.   R$ 68,50

ABOBRINHA GRELHADA
Lâminas de abobrinha confitada ao perfume de tomilho e alecrim , 
queijo pecorino romano.       R$ 68,50

CARNE SECA
Carne seca desfiada, purê de abóbora, cebola roxa, 

sweet grape, Catupiry e pesto de ervas.      R$ 69,70

PEPPERONI
pepperoni picante, tomate seco da casa e cebola roxa.    R$ 69,90

ALICHE
Aliche italiano, sweet grape, cebola roxa, azeitona preta e pesto de ervas.  R$ 74,00

CARBONARA
Ovos cozidos, bacon e Grana Padano.      R$ 66,80

PIEMONTESE
Presunto, champignon, Catupiry, cebola roxa e alho frito.   R$ 71,20

FIORENTINA
Palmito, champignon, azeitona preta e pesto de manjericão.   R$ 74,50

SALAMINHO
Salaminho italiano, cebola roxa e zeste de limão siciliano.   R$ 71,70

LOMBINHO
Lombo defumado, milho, Catupiry, cebola roxa e orégano.   R$ 73,20

PEITO DE PERU
Peito de peru em cubos, Catupiry e orégano.     R$ 71,40

ESPECIAIS

PIZZAS



ALCACHOFRA
coração de alcachofras italianas em conserva e fatias de presunto parma.  R$ 79,90

BURRATA
Mozzarella de búfala recheada com mascarpone, sweet grape,
fatias de presunto de Parma, folhas de rúcula e lascas de Grana Padano.  R$ 79,80

CAPRESE
Mozzarella de búfala artesanal, fatias de tomate-caqui, manjericão fresco,

pesto de manjericão e tapenade de azeitona preta.    R$ 76,20

AFFUMICATA
Mozzarella de búfala defumada, lombinho canadense e finas fatias de abacaxi.  R$ 76,20

TRIFOLATI
Mozzarella de búfala artesanal, combinação de cogumelos Paris 
e Shiitake, pesto de ervas e leve toque de azeite trufado.    R$ 82,80

FORNERIA
Mozzarella de búfala defumada, lombinho canadense em juliene, 
crispy de Parma e geleia de pimenta.      R$ 81,00

ASSUNTA
Tomate assado na lenha, fatias de presunto de Parma e lascas de Grana Padano.  R$ 81,80

MARGHERITA GOURMET
Mozzarella de búfala artesanal, tomate mabele, 
pesto de manjericão, tapenade de azeitona preta e manjericão fresco.  R$ 79,00

CAMARÃO
Camarões salteados ao alho e óleo, sweet grape, 
ciboulette, pesto de ervas e zeste de limão siciliano.    R$ 81,80

VENEZA
Queijo Brie, presunto de Parma, sweet grape e geleia de damasco.   R$ 82,80

GOURMET

PIZZAS



BANANA
Banana em calda de laranja e canela. Acompanhado 
de sorvete artesanal de canela       R$ 64,80

FERRERO ROCHER E NUTELLA
Ferrero Rocher e Nutella. Acompanha sorvete artesanal de creme.  R$ 74,90

MORANGO COM CHOCOLATE
Ganache de chocolate meio amargo derretido e lâminas de morango.  R$ 56,80

NUTELLA
Nutella com sorvete artesanal de creme.     R$ 69,80

CHOCOLATE E CONFETI
Ganache de chocolate meio amargo derretido e Confeti.   R$ 56,50

DOCES
PIZZAS

• Acréscimo de ingrediente na pizza -  R$ 9,00

• Servimos 02 sabores em uma mesma pizza. Será cobrado o de maior valor.



SEM ÁLCOOL

BEBIDAS
ÁGUA NATURAL OU COM GÁS      R$ 4,20

ÁGUA SAN PELLEGRINO (Itália)     R$ 11,80

REFRIGERANTE        R$ 5,80

SCHWEPPES CITRUS e TÔNICA      R$ 6,30

ICE TEA          R$ 6,30

SUCO LATA          R$ 6,30

ENERGÉTICO         R$ 15,90

ÁGUA DE COCO (jarra 500 ml)      R$ 11,00

SUCO DE UVA INTEGRAL CASA VALDUGA     R$ 11,00

SUCO DE FRUTA  
laranja, maracujá, morango, limão, abacaxi e kiwi    R$ 6,90

COQUETEL DE FRUTA        R$ 14,20

SODA ITALIANA  
suco de limão, xarope de melancia e água com gás    R$ 14,60

CAFÉ NESPRESSO ou CHÁ       R$ 5,50

NATURAL

COQUETÉIS SEM ÁLCOOL

BEBIDAS QUENTES

ÁGUA NATURAL OU COM GÁS



COM ÁLCOOL

BEBIDAS
CERVEJAS

BRAHMA/SKOL         R$ 7,20

BRAHMA EXTRA/ BOHEMIA/ BUDWEISER/ HEINEKEN   R$ 7,90

STELLA ARTOIS         R$ 8,90

CERVEJA ARTESANAL consulte o sommelier da casa.

*Trabalhamos com dinheiro, cartão de crédito e cartão de débito.
*Taxa de serviço opcional.

assuntaoficial
@assuntaoficial
assunta.com.br

CHOPP

BRAHMA BABY (220 ml)        R$ 6,90

BRAHMA (300 ml)         R$ 7,40


